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Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

ПрОИЗВ! 
практика (п

эдсгвен
реддипг

1дЯ
омная) Подго­

товка
Прове­
дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

I 41 17 24 11 52

П 32 15 17 3 2 1 6 6 11 52

III 28 11 17 3 1 2 11 5 6 10 52

IV 24 13 11 1 1 6 3 3 4 4 4 2 2 43

В с е го 1 2 5 56 6 9 7 4 3 23 8 15 4 4 4 2 34 1 9 9

учебный план "43.02.15 Поварское и кондитерское дело - 2027.osf\ Код специальности 43.02.15, год начала подготовки 2027



П Л А Н  У Ч Е Б Н О Г О  П Р О Ц Е С С А

Индекс

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам

Максимальная 
чебная нагрузка
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исциплин, профессиональных модулей, МДК,
зактик
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3 РП □ час 72 72 нед 2 час час час 72 час час час час час

4 РП п час 144 144 нед 4 час час час час 144 час час час час

4 12 Г Т Г Т 12

Всего часов по МДК 236 220

Учебная и производственная (по профилю 
специальности) практики

час 1080 1080 нед 30 час час час 72 час 252 - 216 час 288 час 144 час 108

час 252 252 нед 7 час час час 72 час 36 час 36 час 72 час 36 час

час 252 252 нед 7 час час час 72 час 36 час 36 час 72 час 36 час

Рассредоточенная час нед час час час час час час час час

Производственная (по профилю специальности) час 828 828 нед 23 час час час 216 час 180 час 216 час 108 час 108

час 828 828 нед 23 час час час час 216 час 180 час 216 час 108 час

Рассредоточенная час нед час час час час час час час час

пдп ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 
(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)

8 РП □ час 144 144 нед 4 час час час час час час час час 144 144

час 216 216 нед 6 час час час час час час час час 216

Подготовка выпускной квалификационной работы час 144 144 нед 4 час час час час час час час 144 144

час 72 72 нед 2 час час час час час час час час

час нед час час час час час час час час

Проведение государственных экзаменов час нед час час час час час час час час 1

КОНСУЛЬТАЦИИ по О _____________________ I__________________________________ 1!__________________________________ 18

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП I 24 2 б 2 6 6 2

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

24 49 1 1 5940 248 42 5398 2856 1014 56 | 32 252 32 612 | 602 864 j 18 786 612 | 26 2 574 864 38 б 764 612 32 2 556 900 56 б 798 612 32 6 526 864 32 2 792 4644 1296

4 1 7 2 5 3 2

2 7 4 6 6 4 4 6

1

Курсовые работы (без учета физ. культуры) _________ ______________________________________________________________________________________

учебны й  план "43.02.15 П овар ско е  и кондитерское дело  - 2027. o s f .  Код  специальности  43.02.15, год начала подготовки 2027



СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

№ Вид контроля
Наименование 

комплексного вида 
контроля

Семестр Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисцип/1 И Н Ы / МДК

1 Диф. зач Комплексный диф. зачет

[4]
МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки 
к реализации кулинарных полуфабрикатов

▼ 13

0

[4]
МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов

▼ 0

▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0

4 ▼ 0
▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0

2 Диф. зач Комплексный диф. зачет 4

[41 ПП.01.01 Производственная практика т 0

0

[41 УП.01.01 Учебная практика ▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
т 0
т 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0

3 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6

[6]
МДК.04.01 Организация процессов приготовления, подготовки 
к реализации холодных и горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента

▼ 0

0

[6]
МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента

т 0

▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0
т 0
т 0
▼ 0
т 0
▼ 0
т 0
т 0
▼ 0
▼ 0
т 0

4 Диф. зач Комплексный диф. зачет 6

[61 УП.04.01 Учебная практика т 0

[61 ПП.04.01 Производственная практика ▼ 0
▼ 0
т 0
т 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0

0
▼ 0
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СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

№ Вид контроля
Наименование 

комплексного вида 
контроля

Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование русциготины/ м д к

▼ 1x1

▼ HI

▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0

5 Диф. зач Комплексный диф. зачет 7

[71 УП.05.01 Учебная практика ▼ 0

0

[71 ПП.05.01 Производственная практика ▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0
т 0

6 Диф. зач Комплексный диф. зачет 8

Г81 ОП.13 Кухни народов мира т 0

0

Г81 ОП.14 Дизайн блюд ▼ 0
▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ 0
▼ 0
т 0
т 0
т 0
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